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pianta piano terra
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= = == Fascia di rispetto stradale

——————— Attacco a terra nuova edificazione

pum === DPerimetro U.M.l. (unita minima d'intervento)

Massimo inviluppo nuova edificazione fuori terra

Superficie commerciale complessiva mq 12.600

di cui mq 9.255 (unita commerciale 1) e mq 3.345 (unita commerciale 2)
Superficie di vendita complessiva mq 7.662
di cui mq 5.062 (unita commerciale 1) e mq 2.600 (unita commerciale 2)

Quantita che dovranno essere verificate in sede di presentazione della domanda di autorizzazione commerciale e di

titolo edilizio.
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pianta piano primo
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SUP. NETTA|ILLUMINAZIONE | SUP. ILLUMINAZIONE SUPERFICIE AERAZIONE SUPERFICIE SUPERFICIE AERAZIONE
RESTINAZIONE PAVIMENTO| RICHIESTA RICHIESTA ILLUMINAZIONE RICHIESTA RERAZONE RERAZIONE FORZATA
” DISP ONIBILE RICHIESTA DISPONIBILE
1y my Parete Soffitto Tot my 1 FParete Soffitto Tot my
PIAND TERRA,
1£30 sup. di 400 1430 sup. di 400
superrmercato 062,00 mg + 1050 sup. di 106 54 880,00 880,00 mog+1/50 sup. di 106 54 110,00 110,00
4662 4662
T101 pensilina carico-scarico 186,08 - - - - - - - -
T102 carica carrelli 49 B4 1/30 sup. 165 3,00 - 3,00 1/30 sup. 1,65 3,00
T1.03 cahina enel 32,26 - - - - - - . B
T104 quadri elettrici 2509 2 E
1630 sup. di 400 1430 sup. di 400
T1405 magazzino B92 59 mg + 1050 sup. di 19,19 21,00 - 21,00 mog+1/50 sup. di 19,19 21,00 -
2832549 292549
T1.06 cellafrutta e verdura 102,00 - - - i i E e »
T107 lavorazione frutta e verdura 73,15 1/10 sup. 732 9,80 - 9,80 1/20 sup. 3 EB 9 80
T108 disimpegno 22 50 - - - - - _ _
T109 spogliatoio gastranomia 12 B3 1/10 sup. 1,26 1720 sup. 053 =E
T1-10 spogliatoio gastranomia 12 63 1410 sup. 126 1220 sup. 053 -
T1-11 antiwe gastronomia 220 - - - - -
T1-12 antiwc gastronomia 2,20 il
T1-13 wt gastronomia 172 -
T1-14 wt gastronomia 172 - - - - - - - - =
T1-15 locale teglie 18 B85 1710 sup. 1,89 3,92 - 3,92 1720 sup. 094 392
T1-16 cella surgelati 45 50 - - - - - _ _
T1-17 disimpegno 20 50
T1-18 cellaformaogi 26 B1
T1-19 cella salumi 3701 - - - . . = - -
T1-20 lavorazione gastronomia e cottura 87 08 1/10 sup. 8,71 9,80 - 9,80 1/20 sup. 435 9 80
T1-21 ripostiglio 13 80 - - - - - _ _
T1-22 deposito cartoni 5,00 - -
T1-23 locale imballagoi A6 14 1410 sup. 4 B1 -
T1-24 disimpegno 2528 - -
T1-25 wano scala 12,25 2 -
T1-26 spogliatoio macelleria 12,09 110 sup. 1.2 -
T1-27 spogliatoio macelleria 1236 1410 sup. 1,24 =
T1-28 disimpegno 3.80 - -
T1-29 antiwe macelleria 230 -
T1-30 antiwe macelleria 230 -
T1-31 we macelleria 172 -
T1-32 we macelleria 172 -
T1-33 cella polli 17 84
T1-34 anti 5 B2
T1-35 cella cartonato 859 - - - . . = - -
T1-36 macelleria 108,88 1710 sup. 10 89 15 B8 - 15 68 1720 sup. 544 1558
T1-37 anti 7 80 - - - - - - - -
T1-38 cella grassi 21258
T1-39 cella carni 45 30
T140 disimpegno 24 50 - - - -
T141 carica carrelli 44 28 1/30 sup. 1,48 1/30 sup. 1,48 il
T142 pensilina carico-scarico 145 56 - - - -
1£30 sup. di 400 1430 sup. di 400
T143 magazzino 810,42 mg + 1580 sup. di 21 54 2184 2154 mog+1/50sup. di 2154 ==
410,42 410,42
T144 archivio 13,23 148 sup. 165 - il
T145 antiwe 1,50 - -
T146 we 1,50
T147 disimpegno B .41
T148 antiwe B 97
T149 we 21
T1-50 we 2N
T1.51 we 346
T1-52 antiwe 697
T1.53 wt 346
T1.-54 we 2N
T1.55 wt 21
T1-56 we 1,50
T1.57 antiwc 1,50
T1-58 refrobar 35 .58 - - - . , - B
T1.59 har 34903 1720 sup. 17 45 75,00 - 75,00 1720 sup. 17 45 il
1630 sup. di 400 1430 sup. di 400
areavendita 2 260000 mo + 1050 sup. di 57 .30 270,00 - 270,00 mog+ 1580 sup. di 57,30 270,00 270,00
4662 4662
1630 sup. di 400 1430 sup. di 400
T2 01 magazzino 653,15 mg + 150 sup. di 18 .40 15,00 1000 2500 mog+1/50 sup. di 18,40 15,00 -
25315 25315
T2 02 spogliatoio 7 a7 110 sup. 0,80 120 sup. 0,40 -
T2 03 antibagno 325 - - - - -
T2 04 we 1,80 -
T205 we 1,80 - - - - il
T2 06 spogliatoio 797 1/10 sup. 0,80 1/20 sup. 040 -
T2 07 we 522 - - - - =
T2 08 antibagno 5,80 i
T209 we 522 -
T2-10 hox 23 92
T2-11 casse 12,42 =
PIAND PRIMO
101 impianti 54212 - - - E E - : u
102 coffee hreak == 1/20 sup. 155 2,46 - 2,46 1/20 sup. 195 246
103 vanoscala 12,25 = = = = = 5 = =
104 spogliatoio 41,08 1410 sup. 41 2,46 - 2,46 1720 sup. 205 2 46 i
105 disimpegno 21258 - - - - - - - -
106 antibagno 16,12 B
107 doccia 143
108 doccia 143
109 doccia 143
1-10 we 1,50 -
111 we 150 -
112 we 1,50 -
113 we 1,50 -
1-14 we 1,50 il
1-15 antibagno 16 48
1-16 doccia 143
117 doccia 143
1-18 doccia 143
119 we 150 -
120 we 1,50 -
121 we 1,50 -
122 we 1,50 il
123 'we 1,50 - - - - - - - B =
1-24 spogliatoio 39,28 1410 sup. 3593 2,46 - 2,46 1720 sup. 156 2 46 -
1-25 impianti 147 28 - - - E E - : u
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